DIE KUCHENCHEFIN
EMPFIEHLT G

VORSPEISEN

HAUSGEMACHTE FISCHBALLCHEN 11,90 €
mit Garnelen, rotem Curry, Limetten
und Schlangenbohnen

KNUSPRIGE TEIGTASCHEN 10,50 €

gefiillt mit Hihnerfleisch und Garnelen

AVOCADO-THUNFISCHSALAT 13,90 €

mit frischem Koriander

OKTOPUS-SALAT 12,90 €

mit saure Lilien, frischem Koriander und siiem Mango

HAUPTSPEISEN 5

JAKOBSMUSCHELN 26,90

mit rotem Thai-Curry

LAB DUCK 18,50
mit gerdstetem Reis, frischem Koriander
und rote Zwiebeln (lauwarm)

HEILBUTTFILET 25,90
natur gebraten mit Garnelen
und einer hausgemachten Koriander-Sauce

PANANG-CURRY 19,90
mit Hihnerfleisch, SifBkartoffeln und Maronie

KNUSPRIGE ENTE 18,90
mit rotem Thai-Curry und Kiirbis

OKRA 17,50

im Wok gebraten mit gerduchertem Tofu und Curry
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DIE KUCHENCHEFIN
EMPFIEHLT

DESSERT

HAUSGEMACHTES MANGOTIRAMISU
mit Mango-Sorbet

HAUSGEMACHTES MATCHACREMEBRULEE
mit einem Naschbirnen-Kompott nach Art des Hauses

und ein Matcha-Mochi-Eis

TAPIOKAPERLEN
mit Kokosmilch

SCHOKOKUCHEN

mit fliissigem Kern und Vanille-Eis

9,50

8,50

6,50

9,50




THE CHEF
RECOMMENDS

STARTERS

HOMEMADE FISH BALLS 11,90
with prawns, red curry, lime leaves
and snakebeans

CRISPY DUMPLINGS 10,50

filled with chicken and prawns

AVOCADO-TUNA SALAD 13,90

with fresh coriander

OCTOPUS SALAD 12,90

with pickled lilies, fresh coriander and sweet mango

MAIN COURSES

SCALLOPS 26,90
with red Thai curry

LAB DUCK 18,50
with roasted rice, fresh coriander
and red onions

HALIBUT FILET 25,90
pan-seared with prawns
and our homemade coriander sauce

PANANG-CURRY 19,90

mit chicken, sweet potatoes and chestnuts

CRISPY DUCK 18,90
with red Thai curry and pumpkin

OKRA 17,50

stir-fried with smoked tofu and curry




THE CHEF
RECOMMENDS

DESSERTS

HOMEMADE MANGO TIRAMISU

with mango sorbet

HOMEMADE MATCHA CREME BRULEE
with a homemade nashi compote
and a matcha mochi ice cream

TAPIOCA PEARLS

with coconut milk

CHOCOLATE CAKE

with a liquid core and vanilla ice cream

9,50

8,50




